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I 1ротко. I 1 
проверки ор| п н и ш ц и и Iоряче!о н и ! а н и я де 1 ей 

в МОУ «Средняя шко 1а № 83 1 (ентрального р а й о н а Волго! ра 1 а » 

комиссией п о осуществлению контроля 5а качеством питания 
в 2022-2023 учебном I о л \ 

Дала проверки: 21.0(Д2<»22 I 
Время проверки: 10-00 час. I 1 боль ... . ..она) 
Цель проверки: соответствие блюд утвержденном) меню, соблюдение 
гигиенических гребований им работников столовой, педагогов и 
обучающихся. 

Родительский коп I роль в составе: 
1 .Мирошппкова Е.( .- пре 1сс щтель комиссии, шм. директора по ВР 
2.Чичиль Л.О.- ответственный ;а организацию питания льготных категорий 
об> чающихся 
3. Костяева Э.Л.- пре к е 1агель Совета шко \ы 

4. Котрунова А.1 . - предсе иис.п> общешкольного родительского комитета 
5. Степанян II.А. - член ро штельекого комитета 46 класса 
6. Соломатина И.В. - член ро щтельского комитета 76 класса 

составили настоящим про юкол в гом, что 21 сентября 2022 года 
родительским контролем была проведена проверка организации качества 
питания в школьном буфете-раздаточной. 

В ходе проверки установлено: 
1. Блюда соответствую! утвержденном) меню, согласно прос) учащихся обед 

нравился детям. 
2. Проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии 

порции. При дегустации родители отметили, что вкусовые качества 
достаточно высоки, качество обработки соответствуел предъявляемым 
требованиям. 

3. Члены комиссии родительскою контроля отметили, ч ю порции 
соответствую! меню и возрастной потребности клеи. 

4. Организация питания: в буфете-раздаточной дежуряп педагоги: ооращают 
внимание па го, что пепел с юй нужно мыть руки. Для мытья рук имеются 4 
раковины с жидким мылом. Суша! руки при помощи шектросушидок, 
используют дезинфипир} ющие сре, к-1 ва. 

5. График посещения столовой составлен гаким образом, чтобы потоки детей 
не перекались. 



6. Вес классные руково и м е л и сопровождаю! с н о п к л а с с ы . 

7. Сотрудники б\фета-раздаточной соблюдаю! гигиенические требования в 
процессе работы (маски, перчатки, го ювные уборы) 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ: 

I.Продолжить кон I р о и , ;а качеством питания обучающихся. 

С протоколом ознакомлены: 

1 .Мирошникова I С. / й й ^ ^ " 
2.Чичиль .1.О. 
3. Костяева ' ) . . I . 
4. Котрунова А.Г. 
5. Степанян 11.А. 
6. Соломатина П.В. С<^ЛА ^ 
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